Lager-/ Auftautemperaturen:

Lebensmittel- Gruppe  Kilhlung  TK | Auftauen
o frisches Gefliigel <5°C <-18°C <8
“ Hackfleisch <5°C <-18°C <8&C
& frischer Fisch <2°C <-18°C <8&C
Fier und Eierspeisen = <8°C <-18°C  <8°C
=/ Sahne & Cremes <8°C <-18°C <8&C
% frisches Fleisch <§C <-18°C <8C
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